MUSTAVIINIMARJANLEHTISIMA

1/2 kiloa mustaviinimarijan lehtid
8 litraa vettéad
800 grammaa sokeria (vaihtoehto B: 1.5 kg sokeria)

2 Sitruunaa

1/4 teelusikallista hiivaa

Kuori sitruunat raastamalla.
Viipaloi sitruunat.
Laita kattilaan sitruunankuoriraaste, viipaloidut sitruunat, viininmarjalehdet

ja vesi.

Keitd 1/2 tuntia.

Siivildi mehu ja lisd@& sokeri.

Anna j&&htyad huoneenldmpdiseksi.

Lisdd valmiiksi liotettu hiiva.

Anna k&ydad vuorokausi (vaihtoehto B: 2-3 vrk)

Pullota.

S&ilytd kylmissi.

Vinkkeja:

- Mik&ali kdytetddn suurempaa sokeri ma&dr&dad (Vaihtoehto B), saadaan

pidemmédn kdyttdmisen seurauksena myds korkeampi alkoholipitoisuus.
Hiivaa el missddn nimessd saa lisdtd kuumaan veteen, koska hiiva
eldvand organismina ei kestd korkeita lampodtiloja (max. ~45C).
Jalkikdaymistd tapahtuu pullottamisen ja viilentdmisen jdlkeenkin.
T&ll6in juomaan kertyy hiilidioksidid, eli poreita. Kannattaa siis
kayttaa patenttikorkkisia pulloja, silla tiukat kierrekorkkipullot
saattavat rajahdella. Varsinkin, jos kyseessd on isojen poikien
sima, eli vaihtoehtoa B.



